
UM IHNEN DEN BESTMO
..
GLICHEN SERVICE ZU BIETEN, 

BITTEN WIR SIE, NICHT SEPARAT ZU BEZAHLEN,
 = Vegetarisch    = Vegan

ALLERGENE SPEISEKARTE
Scannen Sie den QR-Code für
unsere glutenfreie, laktosefreie

und andere allergene Speisekarte

HEISSE GETRÄNKE 
 

Tee verschiedene Geschmacksrichtungen	 3,30
Frischer Minztee 	 3,90
Frischer Ingwertee  	 3,90 
mit Orange oder Zitrone

	 Mit SOOF Ingwer Shot	 + 1,50
Warme SOOF Karotte, Ingwer und Apfel	 4,60 
 

	 Zubereitet mit Lavazza-Kaffeebohnen. Diese sind  
	 fair gehandelt, biologisch und nachhaltig angebaut.  
 
Kaffee 	 3,70
Espresso	 3,70 
 

	 Wir arbeiten mit frischer Texeler Kuhmilch  
 
Cappuccino	 4,10
Café au Lait	 4,35
Latte Machiato	 4,35
(Dirty) Chai Latte	 (6,65)  4,35
(Dirty) Pumpkin Spice Latte	 (6,65)  4,35
Heiße Chocomel	 3,95
Chocomel spezial 	 4,75 

	 Mit einem Klecks frischer Schlagsahne	 + 0,75
 

	 Alle Kaffeesorten sind auch erhältlich mit:
 

	 Hafermilch	 + 0,75 
	 Decafé Bohnen	 + 0,75 
	 Karamellsirup	 + 0,50

 
 
GEBÄCK 

 
Apfelkuchen	 4,95
Schokoladen-Brownie	 4,95
Warme Lütticher Waffel mit warmen roten Früchten 	 6,50

	 Mit einem Klecks frischer Schlagsahne	 + 0,75
 
 
FRÜHSTÜCK  bis 13:00 h 

 
Smoothie Bowl Joghurt, Granola und rote Früchte 	 9,50
Amerikanische Pfannkuchen mit goldenem Sirup	 8,75 
 

	 TIPP: Ingwer-Shot	 4,95
 
 
KAFFEE-SPEZIALITÄTEN UND HEISSE SCHOKOLADE 

 
Irish coffee mit Whiskey und Schlagsahne 	 9,50
French coffee mit Grand Marnier und Schlagsahne	 9,95
Texeler Kaffee mit Juttertje und Schlagsahne	 8,50
Paal 33 Kaffee mit Amaretto und Schlagsahne	 9,50
Vliezicht-Kaffee mit Likör Ihrer Wahl und Schlagsahne 	 9,50
Heiße Chocomel mit braunem Rum und Schlagsahne	 9,00
Heiße Chocomel mit Likör Ihrer Wahl und Schlagsahne 	 9,00
Heiße Chocomel mit Baileys und Schlagsahne 	 9,00
Gin-Co-Mel Heiße Chocomel mit Gin und Schlagsahne	 9,50

DINER  ab 17.00 h
 
 
VORSPEISEN 

 
PFLÜCKBROT  mit zwei Dips	 klein 6,00   groß 8,75
Hausgemachte Zwiebelsuppe  	 7,50 
mit gratiniertem Brötchen
Tagessuppe hausgemacht 	 Tagespreis
Rib-Eye leicht geräuchertes, dünn geschnittenes 	 13,75	
Rindfleisch mit gereiftem Texeler-Käse und Rucola-Pesto
Salat mit geräucherter Gänsebrust	 14,50 
vom Texeler Jäger
Gratinierte Muscheln mit Texeler Käse	 14,25
Gambas in Knoblauch gebraten mit Thai-Curry	 14,25
Bete-Tartar  mit gereiftem Texeler Käse,	 12,50 
Birne, Honig und Samen 
 
 
HAUPTGERICHTE 

 
Alles wird mit einer passenden Beilage serviert
 

	 FISCH
 
Was uns der Texeler Fischspezialist anbietet	 Tagespreis 

	 Seniorenportion	 Tagespreis
Seezungen 3 Stück, in Butter gebraten	 27,00 

	 Seniorenportion, 2 Stück	 23,00
Fischpfännchen mit verschiedenen Fischsorten	 23,00 
mit Wildreis und Gemüse 
 

	 FLEISCH
 
‘Kaaps koetje’ leckeres Fleisch von unseren	 Tagespreis 
eigenen Texeler Rindern mit dazu passender Sauce 

	 Seniorenportion	 Tagespreis
Saté vom Schweinefilet herrlich zart 	 23,50 
mit orientalischer Beilage und Gemüse 

	 Seniorenportion	 18,50
Texeler Rindfleischburger auf einem Brötchen	 22,00 
mit BBQ-Sauce, Bacon und Texeler Käse
Rindfleisch-Schmortopf mit Fleisch von Texeler	 22,50 
Rindern und mit passend Gestampftes 
 

	 VEGETARISCH / VEGAN
 
Pilzburger  auf einem Brötchen.	 22,00 
Mit Pommes und Salat
Curry  mit Gemüse und Wildreis 	 21,50
Bete-Salat  verschiedene Bete-Sorten,	 19,50 
veganer Feta, Birne, Nüsse und Balsamico-Essig
Texeler Pasta  Vollkornnudeln mit 	 18,50 
Pilzsauce und Gemüse
Käsefondue  von Texeler Käsesorten	 24,50 
mit Brot und verschiedenen kalten Gemüsesorten  

	 Mit Charcuterie-Produkten	 + 5,50 
	 Extraportion, zur Ergänzung (nicht separat bestellbar)	 + 9,50
	 Käsefondue zum Mitnehmen? Das ist möglich!  

Eine Portion Zum Aufwärmen zu Hause	 11,50 
	 Mit Brot und Gemüse	 + 5,50 
	 Mit Charcuterie-Produkten 	 + 4,50

WEIN?

NACHHALTIGKEIT,

EXTRA BESTELLMÖGLICHKEITEN 
 

Pommes oder kleine Kartoffeln 	 5,00
Salat oder warmes Gemüse 	 5,00
Gebratener Reis 	 4,00  
 
 
FÜR DIE KINDER 

 
Pfannkuchen, natur 	 9,00

	 Met Käse oder Speck	 + 1,50 
	 Met Käse und Speck	 + 3,00 
	 Met Schokoladenaufstrich oder Marmelade 	 + 1,00

Käsestangen , Frikandel oder Krokette 	 7,75 
mit Pommes und Apfelmus
Knuspriges vom Hähnchen mit Pommes und Apfelmus	 9,25
Vollkorn-Pasta  mit Tomatensauce und Käse	 11,50

	 Mit Gemüse	 + 2,00
Kleines Schweinefilet-Saté mit Pommes und Salat	 17,00
Eine Seezunge mit Pommes und Salat	 19,00
Schüsselchen Gurke und Tomate 	 3,75 
 
 
DESSERTS 

 
Kindereis Vanilleeis, Erdbeersauce,  	 5,75 
Schlagsahne und Leckerchen
Warme Lütticher Waffel mit warmen roten Früchten, 	 9,25 
Vanilleeis und Schlagsahne
,,Coupe advocaat”  Vanilleeis mit Eierlikör	 8,00 
und Schlagsahne
,,Coupe strand’’ mit Eierlikör, hausgemachten	 9,50 
eingelegten Brandwein-Rosinen und Schlagsahne
Wenn du es süß magst verschiedene	 22,00 
warme und kalte Desserts
Banoffee-Torte Bananen-Toffee-Kuchen mit	 9,50 
Karamell-Eis und Schlagsahne
Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis und Schlagsahne 	9,50
Dessert vom Chefkoch 	 9,50
Kaffee speziell Kaffee oder Tee mit Pralinen	 9,50
Dessertwein / Sherry / Portwein	 Fragen Sie die Bedienung

Allergie oder Diätwünsche? Informieren  Sie uns!

FRAGEN SIE DIE BEDIENUNG NACH DER WEINKARTE 

	 Bewusste Entscheidungen  |  Bei den leckeren Produkten,  
	 die es für die Gastronomie gibt, bestehen große Unterschiede  
	 bezüglich der Nachhaltigkeit. Wir versuchen, durch bewusste  
	 Entscheidungen zur Nachhaltigkeit unserer wunderschönen Insel  
	 beizutragen. Bewusste Entscheidungen, die dazu führen, dass  
	 Produkte, die sehr milieu- oder umweltbelastend sind, weitestgehend  
	 vermieden werden. Wir versuchen, unsere Produkte so regional und  
	 nah wie möglich zu bestellen. Wir servieren zum Beispiel möglichst  
	 viele Weine aus Europa, was viel Transport spart. 

	 Lieber regional  |  Wir versuchen unsere Lieferanten so weit  
	 wie möglich auf der Insel zu behalten. Deshalb beziehen wir unsere  
	 Waren bei den folgenden Firmen: 

	 	 Kaasboerderij Wezenspyk Echten Texeler  
		  Bauern- und Schafskäse
	 	 Pasta und Mehl aus auf Texel angebautem Getreide
	 	 Slagerij Goënga Texeler-Lammfleisch 
	 	 Hennenhof Frische Eier
	 	 Texelse Kroketten für unsere hausgemachten  
		  Kroketten und Bitterballen. www.texelsekroketten.nl
	 	 Slagerij Alewijn Ott viel Fleisch von der Insel
	 	 Tesselaar Familiebrouwerij auf Texel gebrautes Bier
	 	 Texelse Visspecialist frischer Fisch
	 	 Zuivelboerderij Texel frische Milch
	 	 Novalishoeve Joghurt 
	 	 Bakkerij Dunselman aus Den Helder - frisches Brot

	 SOOF  |  Wir verkaufen Limonaden von SOOF. Diese enthalten  
	 ausschließlich Obst, Gemüse und Kräuter, auf natürlicher Basis und  
	 sind somit ohne Junkfood. Wir verfeinern diese Sirupe selbst  
	 mit stillem oder sprudelndem Wasser (aus unserem KRNWTR+  
	 Wasserspender.  

	 Sonnenkollektoren  |  Auf dem Dach unseres Pavillons befinden  
	 sich 81 Sonnenkollektoren. Wir haben einen Großteil unserer alten  
	 Geräte durch neue ersetzt, diese neuen Geräte werden mit Strom  
	 statt mit Gas betrieben. Auf diese Weise sind wir ziemlich autark.

	 KRNWTR+  |  Unsere Bar verfügt über einen KRNWTR+  
	 Wasserspender. Dadurch ist es uns möglich, gereinigtes und  
	 gekühltes Leitungswasser zu zapfen. Niederländisches  
	 Leitungswasser ist zum Trinken mehr als geeignet. Warum der  
	 Transport und die Verwendung von Flaschen? Unser Zapfhahn  
	 erspart uns einiges an Transport, aber auch die externe Reinigung  
	 und das Nachfüllen der Flaschen ersparen wir uns auf diese Weise. 

	 Kreislauf  |  Seit kurzem arbeiten wir intensiv mit einem örtlichen  
	 Bauernhof zusammen. Es handelt sich um einen lokalen  
	 Milchviehbetrieb, wo die frische Milch pasteurisiert und zu  
	 verschiedenen leckeren Milchprodukten verarbeitet wird. Wir kaufen  
	 die frische Milch für unseren Kaffee, aber auch für Pfannkuchen und  
	 andere Gerichte mit Milch. Wir verwenden keine lange haltbare Milch  
	 mehr. Auf diese Weise arbeiten wir mit einem besseren Produkt  
	 und vermeiden außerdem viele unnötige Transporte.    
	 Darüber hinaus stammt auch ein (großer) Teil unseres Fleisches 
	 von diesem Hof, wobei die Tiere die Insel zwecks Schlachtung  
	 nicht verlassen müssen. Auf diesem Bauernhof wird mit Milch- und  
	 Fleischkühen gearbeitet. Von dem Rindfleisch stellen wir unsere  
	 Burger und andere leckere Gerichte her. Auch die hausgemachten  
	 Bitterballen und Kroketten, die wir verkaufen, werden daraus  
	 hergestellt. 

	 Vermeidung von Plastik  |  Bei der Auswahl aller verschiedenen  
	 Produkte versuchen wir stets, Kunststoffprodukte zu vermeiden.  
	 So verwenden wir z.B. wiederverwendbare Teesiebe, Kaffeesahne- 
	 döschen aus Aluminium, Strohhalme aus Sägeabfällen und unsere  
	 Kekse sind nicht einzeln verpackt. Darüber hinaus wird der bei uns  
	 noch vorhandene Plastikmüll getrennt, sodass er recycelt werden kann.

WIE MACHEN WIR DAS?

ÜBERRASCHUNGSMENÜ
Möchten Sie Ihren Abend noch spezieller machen?  
Dann lassen Sie sich von unseren Köchen überraschen.

Am Mittwoch, Donnerstag, Freitag und Sonntag servieren 
wir zusätzlich zu unserer Speisekarte ein Überraschungs-

menü. Zusammengestellt von unseren Köchen. 

3 Gänge  39,00  |  4 Gänge  47,00  |  5 Gänge  55,00

WEINARRANGEMENTS 
Um den Abend wirklich abzurunden, ein  

leckeres Glas passenden Wein? Wein per Glas 6,95
 

3 Gänge  20,50  |  4 Gänge  26,00  |  5 Gänge  29,50

Müssen Sie heute Abend noch Auto fahren?  
Wir haben auch ein alkoholfreies Arrangement!

Das Überraschungsmenü kann nur pro Tisch und  
außerhalb der Schulferien bestellt werden



HOMEMADE SOOF-LIMONADE  Sprudelnd oder still 
 

Sirup aus 100 % natürlichem Obst, Gemüse  
und Kräutern, ohne Zusatzstoffe

Eistee Schwarztee, Limonade und Minze		  4,60
Karotte, Ingwer und Apfel		  4,60
Heidelbeere, Apfel und Lavendel		  4,60
Geschmack der Woche		  4,60
Ingwer-Shot		  4,95 
 
 
ERFRISCHUNGSGETRÄNKE 

 
	 Großes Erfrischungsgetränk		  5,75	

Coca-Cola  |  Fanta  |  Sprite  |  Spezi  |  Apfeschorle 
 

	 Kleines Erfrischungsgetränk		  3,50
Coca-Cola  |  Coca-Cola Zero  |  Fanta  |  Sprite  |  
Fuze Tea Green  |  Spezi  |  Apfeschorle  |  Cassis  |  
Bitter Lemon  |  Tonic  |  Rivella  |  Ginger Ale  	  
 
Dubbelfris Apfel-Pfirsich		  3,50
Chocomel  |  Fristi 		  3,60
Ginger Beer Naturfrisk		  5,25 
 
 
BIOLOGISCHE FRUCHTSÄFTE 

 
Trüber Apfelsaft von Schulp 		  3,45
Trüber Birnensaft von Schulp		  3,55  
 
 
FRISCHER FRUCHTSAFT Falls vorrätig	 klein	 groß 

 
Orangensaft frisch gepresst 	 4,50	 5,50
Smoothie aus roten Früchten 	 4,75	 5,75

KEIN NORMALES WASSER 
Wir arbeiten mit KRNWTR+, einer nachhaltigen  

Möglichkeit, extra gefiltertes, gekühltes und sogar  
sprudelndes Leitungswasser zu zapfen. Dadurch  

werden viele unnötige CO2-Emissionen vermieden. 

Glas Wasser Sprudelnd oder still  0,75
Karaffe Wasser 0,75L  Sprudelnd oder still  3,50

BIER VOM FASS 
  

	 TESSELER FAMILIENBRAUEREI	 0,25L	 0,5L

EIlandbiêr Pils 5%	 3,80	 6,85
	 	 0,3L	
Strandstruner Koper Weizen 5%	 5,25	 7,95
Eilandkriebel Blond 6%	 5,25	 7,95
Slufterbok 7%	 5,40	 8,10 
  

	 KAAP-NOORD-BIER  Preisgekröntes Hausbier

Kaap de Goeie Hop IPA 5,5%	 5,40	 8,10
   Mit nach Hause nehmen? 	 pro Flasche	 3,50 
	    (Flaschenpfand ist im Preis enthalten)	 4er-Pack	 14,00	
 
Wechselndes Fassbier	  Tagespreis

FLASCHENBIER 
 

Affligem Dubbel	 5,15
Tesselaar Bruuzer Tripel	 5,15
Jopen Hop Zij Met Ons Glutenfrei IPA	  5,95
Amstel Fruitesse	 4,90
Wechselnde Sorten	  Tagespreis 
 
 
ALKOHOLARMES/-FREIES BIER 

 
Hertog Jan 0.0%	 3,60
Leffe Blond 0.0%	 5,25
Amstel Radler 0.0%	 3,60
Skuumkoppe 0.0%	 5,50
Affligem Belgisches Weißbier 0.0%	 4,95
Jopen Non - IPA 0.3%	 5,75
Liefmans 0.0%	 5,45 
 
 
GIN-TONICS 

 
Kaap Noord Gin mit Orange und Queller 	 11,50
Kaap Noord Gin mit Limette und Sanddorn 	 11,50
   Mit nach Hause nehmen? Das ist möglich! 
	    In einer schönen Souvenirverpackung

Texeler Gin mit Rosmarin und Waldfrüchten	 11,50 
 
 
COCKTAILS 

 
Aperol Spritz 	 8,75
Limoncello Spritz 	 8,75
Pornstar Martini 	 10,45
Cocktail des Augenblicks 	 Tagespreis 
 

	 HOMEMADE SOOF-LIMONADE Sprudelnd oder still
Blaubeere, Apfel und Lavendel mit Wodka	 8,95 
 
 
ALKOHOLFREI 

 
Schaumwein weiß oder rosé	 Flasche 200ml 9,25
Rosa Gin & Tonic Pink	 8,90
Gin & Berry Sensation	 8,90
Cocktail des Augenblicks 	 Tagespreis 
 
 
LIKÖRE UND ANDERE ALKOHOLISCHE GETRÄNKE  Ab 3,85 

 
Alter Jenever  |  Junger Jenever  |  Beeren-Jenever  |  
Juttertje  |  Texelstroompje  |  Beerenburg  |  Vieux  |  
Jägermeister  |  Limoncello  |  Baileys  |  Tia Maria  |  
Grand Marnier  |  Amaretto  |  Drambuie  |  Cointreau  |  
Sambuca  |  Malibu  |  Kahlua  |  Licor 43 
 
 
WHISKY UND COGNAC 

 
Fragen Sie die Bedienung

strandpaviljoenkaapnoord.nl

SNACKS  ab 11:00 h
 
 
LECKERES ZUM UMTRUNK 

 
Geröstete Nüsse 	 4,75
Oliven 	 6,75
Pflückbrot  mit zwei Dips	 klein 6,00   groß 8,75
Gemüse mit Hummus-Dip 	 8,25
Knusprige Hähnchenstückchen leicht gewürzt  	 8,75	*
Austernpilzkroketten  8 Stück	 9,50	*
Texeler Bitterballen 8 Stück	 9,50	*
Käsesticks  8 Stück	 9,25	*
*  Halve portie mogelijk
Nachos aus dem Ofen  Käse, Chili, 3 Dips und	 10,50 
eine Mischung aus Mais, Bohnen und Paprika
Nachos aus dem Ofen mit Rinderhackfleisch	 13,25
Gambas in Knoblauch gebraten mit Thai-Curry	 14,25
Gratinierte Muscheln mit Texeler Käse	 14,25 
 
 
HERRLICH UM ZU TEILEN 

 
Strandräuber-Brett verschiedene luxuriöse 	 27,50 
kalte und warme Snacks
Meeresplatte Kaap Noord-Stil verschiedenene	 24,50 
Arten Fischen und Schalentieren mit Algenchips
Gemüseplatte  mit verschiedenen	 22,50 
warmen und kalten vegetarischen Snacks
Käsebrett  verschiedene Käsesorten mit Chutney	 15,00

LUNCH  von 11:00 h bis 16:30 h 
 
BRÖTCHEN 

 
Texeler gereifter Käse  	 11,75 
mit Tomatenchutney und Kernen
Brötchen vom Chefkoch	 Tagespreis
Makrelensalat mit Apfel und Frühlingszwiebeln	 14,00
Geräucherter Lachs mit hausgemachtem Hexenkäse	 14,50
Filet Americain von eigenen Rindern mit Zwiebel,  	 15,25 
Kapern, Gewürzgurken und Ei
Hotdog vom Texeler Lamm mit Sauerkraut,  	 15,50 
gebratenen Zwiebeln und Piccalilli
Kroketten 2 Stück auf Brot 
	   Rindfleisch von unseren eigenen Texel-Kühen 	 10,75
	   Austernpilz  	 11,75 
	     Von Texeler Austernpilzen
	   Garnelen	 12,75
Strammer Max mit Käse und Schinken	 12,25
Scrambled eggs mit Gemüse und geräuchertem Rib-Eye	 15,00 

	 Ohne Rib-Eye 	 13,00
Kürbispfannkuchen  mit Gemüse, Nüssen,  	 15,50 
Ziegenkäse und Balsamico-Essig

GEGEN DEN STARKEN HUNGER 
 

Texeler Rindfleischburger im Brötchen,  	 17,00 
mit BBQ-Sauce, Bacon und Texeler Käse
Kaap Noord Brötchen mit zart gegartem 	 16,00 
Hähnchenfilet, Bacon, Ei und Curry-Mayonnaise
Brötchen mit Texeler Rindergeschmortem	 15,50
Pilzburger  im Brötchen 	 17,00
Gratinierte Muscheln mit Texeler Käse	 14,25 
 

	 Diese Gerichte können auch als Tellergericht  
	 bestellt werden, mit Pommes und Salat	 + 5,00 
 
Schweinefilet-Saté schön zart, mit orientalischer	 23,50 
Beilage, Gemüse und Pommes oder Reis 

	 Seniorenportion	 18,50
,,Kaaps Koetje’’ schönes Stück Fleisch von	 dagprijs 
unseren eigenen Rindern mit passender Sauce.  
Mit Gemüse und Pommes 

	 Seniorenportion	 dagprijs
Kleine Seezungen 3 Stück	 27,00 
in Butter gebraten. Mit Gemüse und Pommes 

	 Seniorenportion, 2 Stück	 23,00
Fischpfännchen verschiedene Fischsorten.	 23,00 
Mit Wildreis und Gemüse

 
 
PINSA 

 
Pinsa-Birne  mit Brie, Walnüssen und Honig 	 9,25
Pinsa-Schinken mit Brie, Walnüssen und Honig 	 9,50

 
 
SALATE 

 
Bete  Verschiedene Bete-Sorten,  	 19,50 
veganer Feta, Birne, Nüsse und Balsamico-Essig
Brie  mit Birne, Nüssen und Honigdressing  	 19,50 

	 Mit Schinken	 + 2,00

 
 
HAUSGEMACHTE SUPPE 

 
Zwiebelsuppe  mit gratiniertem Brötchen  	 7,50
Erbsensuppe wie sie sein sollte	 klein 7,00   groß 9,00
Tagessuppe  	 Tagespreis

 
 
FÜR DIE KINDER 

 
Toast mit Schinken und Käse	 5,50
Brötchen mit Käse, Schinken	 4,25 
oder Schokoladenaufstrich
Pfannkuchen, natur 	 9,00 

	 Met Käse oder Speck	 + 1,50 
	 Met Käse und Speck	 + 3,00 
	 Met Schokoladenaufstrich oder Marmelade 	 + 1,00

Käsestangen , Frikandel oder Krokette 	 7,75 
mit Pommes und Apfelmus
Knuspriges vom Hähnchen mit Pommes und Apfelmus	 9,25	
Kleines Schweinefilet-Saté mit Pommes und Salat	 17,00
Eine Seezunge mit Pommes und Salat	 19,00
Schüsselchen Gurke und Tomate 	 3,75Allergien oder Diätwünsche?  

Melden Sie es bitte der Bedienung

 = Vegetarisch    = Vegan


